












i nostri dolci



Crème brulé alla vaniglia 

Panna cotta con caramello mou 

Panna cotta con salsa al vino rosso 

Biscotti artigianali con crema inglese 
€ 8

 

Meringa scomposta, panna montata, 
scaglie di cioccolato fondente e composta di fragole 

Crema allo stracchino con ananas flambé al Maraschino 

(3,7)

(7)

(7,12)

(1,3,5,7,8) 

(3,7,8)

(1,7,12)

€ 8

€ 7

€ 7

€ 7,5

€ 8,5



 
 Zuppa inglese 

 
Tiramisù espresso 

 
Sorbetto di frutta al cucchiaio

€ 3

Sfogliatina con crema chantilly e fragole 
€ 8 

Tortino tiepido al cioccolato fondente 
e mele con salsa ai lamponi (8)

€ 8

I gelati di nostra produzione: 
Vaniglia (3,7) | Cioccolato (7) | Fior di latte (3,7) 

1 pallina € 2,5 | 2 palline € 5 

(1,3,7,12)

(1,3,7)

(1,3,7)

€ 7,5

€ 8,5



Crostacei e prodotti
a base di crostacei

Uova e prodotti
a base di uova

Pesce e prodotti
a base di pesce

Cereali contenenti glutine

Frutta a guscio

Soia e prodotti
a base di soia

Latte e prodotti
a base di latte

Arachidi e prodotti
a base di arachidi

Sedano e prodotti
a base di sedano

Senape e prodotti
a base di senape

Semi di sesamo e prodotti
a base di semi di sesamo

Anidride solforosa
e solfiti

Lupini e prodotti
a base di lupini

Molluschi e prodotti
a base di molluschi

Se sei soggetto ad allergie o intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale che saprà metterti in condizione di
evitare i prodotti alimentari e/o le pietanze che contengono ingredienti ai quali sei allergico o intollerante. Sappi
comunque che i cibi e le bevande somministrate in questo locale sono prodotti in laboratori e cucine dove si
utilizzano e si servono alimenti contenenti i seguenti allergeni e che non possiamo escludere una contaminazione
crociata, nel menù troverai in ogni piatto il numero corrispondente all’allergene usato:


